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流れ
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発注量の算出

原価計算

・事前に発注先を登録します。
・発注量はg/kgが基本単位ですが、食材ごと
に単位量なども決めれば、発注個数も出ます。
・在庫量も入力すれば、在庫量から引いた数
量で出力されます。

・食材ごとの単価を設定すれば、厳密に原価
計算ができます。
・もしくは納品金額からおおよその単価を算
出する方法もあります。

献立×食数
→使用量×食数

自動的に食材ごとの
総量が計算されます

献立の入力

食数の入力

完了している前提での説明となります



[設定]-[発注先]
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あらかじめ、発注先となる業者を登録することにより、その後食材ごとに業者を紐付けで
きます。すると、[帳票]-[発注関連]にて、業者ごとの発注書が出力できます。

ここで登録した名前が、
発注画面の選択肢として
出現します

補足情報なので、特にこ
この表記が使われること
はありません

次へ



補足)発注先候補 はいチーズ!ベジとの協業問屋さん
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・こちらの問屋さんを新規でご利用できます。
・はいチーズ!ベジにお問合せ頂き、6桁のベジコードを入力いただくと、問屋のロック
が解除され、食らぼキッズ上でご利用可能になれます。

次へ



[発注]
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表示されている期間に献立で使
用されている食材と総発注量が
表示されます表示する食材を食品群ご

とにフィルタがかけられ
ます

調味料類など、毎回発注
するものではないものは、
ここでチェックを入れて
除外できます。

検食量を追加するかどう
かのチェックを調整しま
す。

❶ ❷

発注先を一つ以上登録しないと食材は出現しないのでご注意ください

在庫量を入れておくと、発注
書の出力時に、その在庫量を
差し引いた量で出力可能です

❸

❶食材に対して発注先を選択します。1度選択された食材は、以降はその結び付きが自動的になされます。❷で単位量
と単位を設定すると、発注書にて、g/kg以外の単位での出力が可能となります。

最終的に、❸更新ボタンを押すと、最新の状態が帳票の発注書へ反映されます。



[帳票] 発注関連
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発注書は様々な形式のものをご用意してますので、お好みのものをご利用ください。また、発注書以外のものとして、
確認表も様々ご用意しております。
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